Cooked, Seasoned

885886769407
¥1 0885386769404

“ID PRODUIT Valeur nutritive

Per 100 g

pour 100 g

Calories 240 % Daily Value*

—e—— % valeur quotidienne*
; 7 e Total Fat / Lipides 17 g 23 %
> // PR( TEIN ) CATEGORY S Saturated / saturés 4 g

: S i + Trans / trans 0.1 g

/ 19 COOKED : S i / . | Carbohydrate / Glucides 2 g

g &) ‘ Fiber / Fibres 0 g

PRODUCT ID 6940/ BRAND | Nutrition Fe.“?ts

//

I'LE*rPATTé;RN // STORAGE. /.

I?éEEZER 18 MONTHS NES 7

PALLET
Cholesterol / Cholestérol 115 mg

110 15.x11. X5 0 7 2 Sodium 590 mg

Potassium 175 mg

s ; i Sugars / Sucres 0 g
SHELF lIFE : ALLERGEN/ CASE DIMENSIONS (IN) LXW X H : i Protein / Protéines 19 g

Calcium 20 mg
Iron / Fer 0.75 mg

ff
f
¢ Heating Instructions: Phosphorus / Phosphore 225 mg
_-‘ Ins"uc“ons de chau"age: *5% orless is a !ittle, 15% or more is a I?t

* 5 % ou moins c'est peu, 15 % ou plus c'est beaucoup

Fryer: p’lace meat in fryer and cook for 5-6 minutes in the fryer Ingredionts. Ghicken wings, Water, Ganola

Oven:/Cook in a preheated oven for 13-15 minutes at 425F fornato paste. et odifed corn staren
Cook until internal temperature of 74C/165°F is reached. andlor canela el tamarind extract, dextrose,

flavour, citric acid), Seasoning (corn starch,
dehydrated turkey broth, dextrose, spice
extracts, corn syrup solids, sodium
phosphate), Sea salt, Spices, Opti Form
(sodium lactate, sodium acetate, sodium
diacetate)
Ingrédients: Ailes de poulet, eau, Huile de
canola, Sauce bbq(sucre, eau, vinaigre blanc,
pate de tomates, sel, amidon de mais modifie,
epices, oignon et ail deshydrates, huile de
soya ou canola, extrait de tamarin, dextrose,
arome, acide citrique), Saveur (amidon de
mais, bouillon de dinde déshydraté, dextrose,
extraits d'épices, solides de sirop de mais,
phosphate de sodium.), Sel de mer, Epices,
h Opti Form(Lactate de sodium, acétate de

sodium, diacétate de sodium)
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